PROGRAM PRAKTYKI ZAWODOWEJ DLA STUDENTÓW KIERUNKU

BIOTECHNOLOGIA
Praktyki: czas trwania 4 tygodnie

Cel praktyki:

Poznanie stosowanych w przemyśle, ochronie zdrowia i ochronie środowiska metod biotechnologicznych stosowanych w badaniach naukowych.

Program:
Praktyka  w zakładach przemysłu spożywczego:

1. Poznanie struktury organizacyjnej zakładu.

2. Surowce przetwarzane przez zakład – pozyskiwanie, ocena jakości, przechowywanie.

3. Poznanie kolejnych etapów linii technologicznej otrzymywanego produktu.

4. Laboratorium analityczne – kryteria oceny gotowych wyrobów, pobieranie próbek i ich analiza.

5. Poznanie gospodarki wodno-ściekowej zakładu.

6. Poznanie rozwiązań stosowanych w procesie utylizacji odpadów produkcyjnych.

Praktyka odbywana w Instytutach Naukowych:

1. Poznanie metod biotechnologicznych stosowanych do ulepszania roślin:

A/ w hodowli materiałów wyjściowych

B/ w hodowli roślin oleistych

C/ w hodowli roślin ozdobnych.

2. Poznanie molekularnych metod diagnostycznych:

A/ grzybowych patogenów roślin

B/ wiroidów

C/ w ocenie transformacji roślin.

3. Poznanie praktycznego wykorzystania metod kultur in vitro.

4. Poznanie metod biotechnologicznych w hodowli produkcji zwierząt:

A/ rekombinacji DNA

B/ inżynierii genetycznej

C/ manipulacji na zarodkach i gametach.

5. Poznanie praktycznego wykorzystania genetyki molekularnej – organizacja i mapowanie genomu, regulacja płci.

6. Poznanie praktycznego wykorzystania metod biotechnologicznych w rozrodzie zwierząt.

I. Specjalizacja biotechnologia roślin.

Studenci okres praktyki winni spędzić w instytutach lub placówkach naukowych, które stosują na znacznie większą skalę niż to ma miejsce na Uczelni różne metody biotechnologiczne dla ulepszania roślin oraz diagnostyki molekularnej; przykładem mogą tu być:

· Instytut Uprawy Nawożenia i Gleboznawstwa w Puławach, gdzie studenci mogliby uczestniczyć m. in. w diagnostyce molekularnej grzybowych patogenów roślin oraz wiroidów, identyfikować transgeny, a także brać udział w różnych metodach kultur in vitro, np.: indukowanej adrogenezie tytoniu.

· W Instytucie Hodowli i Aklimatyzacji Roślin w: ( Radzikowie, Młochowie, Poznaniu) studenci mogliby uczestniczyć w pracach dotyczących transformacji roślin ( głównie zbożowych) oraz ich oceny, zapoznać się z hodowlą materiałów wyjściowych ziemniaka z wykorzystaniem metod biotechnologicznych. Mogą się zapoznać również z prowadzeniem m. in. hodowli rzepaku ozimego i jarego, maku, lnu, słonecznika i gorczycy białej z wykorzystaniem metod biotechnologicznych.

· W Instytucie Sadownictwa i Kwiaciarstwa w Skierniewicach studenci mogliby uczestniczyć w pracach dotyczących biotechnologii roślin ozdobnych.

II. Specjalizacja biotechnologia zwierząt.

Celem praktyki jest przygotowanie praktyczne do stosowania konkretnych technik biotechnologicznych związanych z zastosowaniem biotechnologii w hodowli i produkcji zwierzęcej. Student ma możliwość poznania praktycznego zastosowania genetyki molekularnej, w tym organizacji i mapowania genomu, metod rekombinacji DNA, metod inżynierii genetycznej, metod i manipulacji wykonywanych na zarodkach i gametach, regulacji płci, zastosowania metod biotechnologicznych w rozrodzie realizacji programów hodowlanych.

Ośrodki naukowe zajmujące się zagadnieniami związanymi z programem praktyk:

· Instytut Genetyki i Hodowli Zwierząt PAN, Jastrzębiec;

· Instytut Rozrodu Zwierząt i Badań Żywności PAN, Olsztyn;

· Międzynarodowy Instytut Biologii Molekularnej i Komórkowej PAN, Warszawa;

· Stacja Badawcza Rolnictwa Ekologicznego i Hodowli Zachowawczej Zwierząt PAN, Popielno;

· Instytut Zootechniki, Balice;

· Państwowy Instytut Weterynaryjny, Puławy;

· Wysoko wyspecjalizowane gospodarstwa hodowlane zwierząt współpracujące z Centrum Hodowli Zwierząt, Warszawa.

III. Specjalizacja biotechnologia żywności i leków.

Praktyka zawodowa ma na celu zapoznanie studentów z procesami biotechnologicznymi lub jednostkowymi procesami biotechnologicznymi stosowanymi w różnych technologiach wytwarzania środków żywnościowych. Celowym byłoby również zapoznanie się studentów z technikami bioreaktorowymi wykorzystywanymi w przemyśle farmaceutycznym.


Proponowane miejsca praktyk i przykładowe zagadnienia do poznania przez studentów:

· Zakłady Przemysłu Drożdżowego – powiększanie skali inoculum drożdżowego, sterylność podłoża hodowlanego i powietrza użytego do napowietrzania podłoża, mieszanie podłoża hodowlanego itp.

· Zakłady Przemysłu Spirytusowego - przygotowanie zacierów i zaszczepów drożdżowych, fermentacja zacierów i rektyfikacja.

· Zakłady Przemysłu Winiarskiego – powtórna fermentacja dosładzanych młodych win, kriokoncentracja kwasu winowego itp.

· Instytut Antybiotyków – zapoznanie studentów z technikami bioreaktorowymi stosowanymi w produkcji antybiotyków.

· Zakłady Przemysłu Piwowarskiego – przygotowanie brzeczki piwnej, proces fermentacji, filtracja młodego piwa, dojrzewanie piwa.

IV. Specjalizacja biotechnologia przemysłowa i środowiska

W czasie odbywania praktyki zawodowej studenci powinni pogłębić wiedzę z zakresu wykorzystania enzymów, drobnoustrojów i hodowli komórek roślinnych czy zwierzęcych w produkcji i przetwarzaniu chemikaliów, materiałów i energii.  

